SNACKS WENUKORT

NGDDEMIX OLIVEN MANDLER
35,- 35,- 50,-
STARTERS “LYKKEN OPSTAR, NAR
VIRKLIGHEDEN OVERSTIGER
e oKL DINE FORVENTNINGER
Orange Monkey
Monkey 47 Gin, Monkey Vi onsker at skabe gleede, smil og
Sloe Gin & Fever Tree tonic gode stunder, og tkke mindst sorge for
120,- at du ikke gar sulten hjem.
Passionada Her hos Casablanca, gar vi op
Absolut vanilje Vodka, vanijle likor, 1 koalitet 0g gode réoarer 0g
passionspuré & appelsinjuice o1 laver alt fT‘ a bund. en’,
90,- sa du far det bedste serveret.
Peach Me Up Vi anbefaler 2 retter fra vores menukort
efterfulgt af en smagsfuld cocktail
Vi har opskriften til Jeres perfekte middag.

Beefeater Gin, Aperol,
fersken & ceblejuice

100,-

Berry Julep
Four Roses Bourbon Whiskey, lime,
mynte, Chambord & tranebeerjuice

110,-

Espresso Martini
Belvedere Vodka, Kahlua,
chokolade bitter & espresso

110,-

Sporg efter vores cocktailkort for
flere GTs & cocktails

KAFFE, THE & KAKAO

Filterkaffe 30,-
Espresso 30,-
Cortado 40,-
Americano 40,-
Cappuccino 40,-
Café Latte 40,-
The, flere varieanter 30,-
Varm chokolade med flede 50,-
Kaffe med Baileys 75,-
Irish Coffee 90,-
Iskaffe 60,-

KAGE TIL KAFFEN

Dagens terte 65,-

Velkommen & velbekomme!
Vi ser frem til at se Feres smul.

KOKKENETS ABNINGSTIDER
Mandag til torsdag 9.00-21.00
Fredag 9.00-22.00
Lordag 8.30-22.00
Sendag 8.30-15.00
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“R\KKE VA REp

FADAL FRA DE JYSKE BRYGHUSE 25 CL. / 40 CL.

Pilsner
Ren og ukompliceret

Klassik

Mork og kraftig karakter

JB Spring Fling

Forfriskende fordrsbryg, Vienna Lager, dansk microbryg
Ale no. 1 Brown Ale

Frisk ale med god balance mellem sodme og bitterhed

Flensburger Weissbier
Frisk, sprudlende og naturligt tdget hvedeol

Belgian Twin Blonde Ale, @ko
Belgian Twin Amber Double, @ko

FLASKEOL

Tuborg Pilsner

Tuborg Guld

Peroni Pilsner

Night Raid Stout

Owergeret stout med noter af chokolade of kaffe
Corona

Flensburger Pilsner

Kilassisk Pilsner med frisk karakter

White Hawk Witbier 50 cl.
Frugtig hvedeol geeret pa champagnegeer

American Pale Ale
Lys ale med frisk humlebitterhed

Pillage de Village Oakaged
Barley Wine lageret pa egetrce

Gerstel (alkoholftri)
Smirnoff Ice
Sommersby, @ble

Strong Bow

JUICE, VAND & SODA

Bornholms Mosteri, rabarber
Bornholms Mosteri, able
Bornholms Mosteri, hyldeblomst
Lille sodavand 25 cl.

Stor sodavand 40 cl.

Perrier 33 cl. m/u citrus

Perrier 75 cl.

Fever tree tonic 20 cl.

Old Jamaica Ginger Beer

Red Bull
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35/60

35/60
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50
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60
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FRA HAVET

Alwd friskfanget fisk

HVIDVINSDAMPEDE BLAMUSLINGER

Urter, aioli og fritter G

75,-/ 150,-

KOLDRAGET FAERBSK LAKS FRA
SJETTE FREDERIKS KRO

Rygeost, urtemayo, syltede skalottelog og
sprod rugbred fra Mor Anna

75,-/125,-

DAGENS FANGST

Karamelliserede log og citrussauce.
Hertil saesonens gront pa siden G, L

195,-

FRA GARTNERIET

Hovedsageligt gront med et twist

LATINER SALAT
Avokado, hytteost, unghane, vagteleg,
croutons og marinerede salater

125,-

PKOLOGISK GEDEOST

Gratineret pa surdejsbrod med peerer i
portvin og kandiserede valnedder

125,-

STEGT AVOKADO

Salat af fennikel, gronne benner, persille med
sprode geerflager og hemmelig dressing
V,G,L

125,-

"STEGT & RART” GRASKAR

Linser, benner, pak choi med
soja-ingefeer marinade og frisk revet troffel
V,G,L

125,-

WENUKOR7

FRA SLAGTEREN

Det bevidste valg

CASABLANCA CROQUE
Roget Comté, Westfalen skinke, Mornay,
spejlaeg og friskrevet troffel

125,-

SUPREME UNGHANE

Marineret salat, tyttebeer og sauce pa hons.
Hertil seesonens gront pa siden G, L

155,-

RORT TATAR

Okse- og kalveindelar, eggeblomme,
marineret salat og fritter G

165,-

CASABLANCA BURGER

Grillet Himmerland hakkebof, hjemmelavet
Duroc bacon fra eget rogeri, reget Comté,
grillet tomat, ratatouille,
marinerede salater og fritter

155,-

STEAK SANDWICH

Grillet kalveryg, surdejsbrod, dijonnaise,
logkompot, fritter og marineret salat G

175,-

CASABLANCA BOF

Redvinssauce og fritter. Hertil seesonens
gront pa siden G

195,-

KAGE / DESSERT

Fristelser til den sode tand

MOR ANNAS FRISTELSER

Dagens udvalg af kager fra vores
eget bageri lige rundt om hjernet

45,-

MBRK CHOKOLADEMOUSSE

Hindbersorbet og coulis

95,-

V= VEGAN

L= LACTOSE FREE

G= GLUTEN FREE

“R\KKE VA REp

HVIDVIN

Paul Kubler Pinot Blanc, Frankrig
Blod med let syre og aroma af hvide ferskner

Schloss Lieser “SL” Riesling Trocken, Tyskland
Frisk, frugtig og med god fylde

Ardeéche Chardonnay, Louis Latour, Frankrig
Let fylde, mild vanille, smor, flode og citron

Herbert Zillinger Gruner Veltliner, @Ostrig
Honningmelon, banan og frisk frugtsyre

William Fevre, Chablis, Frankrig

Frisk fersken, mineralitet, citrus og smor

Cloudy Bay Sauvignon Blanc, New Zealand
Frugtdomineret af hyldeblomst, med en let syre

RODVIN

Little Yerring, Pinot Noir, Australien
Frugtig, krydret og modne jordbcer

Condado De Haza, Ribera del Duero,Spanien
Fyldig, blommne, vanille og let rog

Tenuta Reverdito, Barbera d’Alba Butti, Italien
Frugtig, markant tannin, kirsebeer og viol

Ziereisen, Spatburgunder, Ostrig
Skovjordbeer, hindber, rosenpeber og urter

Pierre Amadieu Gigondas, Frankrig
Lakrids, sort peber, tanniner og fylde

ROSE

Elicio, Grenache & syrah Rosé, Frankrig
Modne frugter, torrede krydderurter, jordbeer og peber

Carte Giara, Bardolino, Italien
En skal med sommerbeer

DESSERTVIN

Riesling Edelstiss Karoline, Tyskland
Sodmefyldt, balanceret syre, elegant og saftig

Riversaltes, Ambré, Frankrig
Valnodder og abrikos

Mas Amiel, Maury 6 ars, Frankrig

Kirsebeer og torrede blommer

CAVA & CHAMPAGNE
Albet i Noya Cava Petit, Spanien

Sprode drgangsbobler med frisk Granny Smith eblearoma

Dhondt-Grellet dans un Premier temps.
Champagne

Stor dybde med citrus, marsipan, nodder, fersken og flode
Moét & Chandon Brut Imperial Champagne

Fyldig og harmonisk med aroma af smor, flode og citrus

GL/FL
75/350

85/425
85/425
85/375
110/550

125/625

GL / FL
75/350

85/450
85/425
110/550

110/550

GL/FL
75/350

75/350

GL/FL
65/450

65/475

65/575

GL/FL
75/398

105/600

115/800



